
CAFE MENU / 15:00-16:30

Dessert Set ( お好きなケーキ＋１ドリンク )  ¥1,500

a la carte( 単品 ) ¥1,200

Please choose a cake and drink from the list below.

雲のティラミス

Tiramisu

ライチ香るフランボワーズのバヴァロワ
Lychee-scented Raspberry Bavarois

メイプルバスクフロマージュ
Maple Basque Fromage

濃厚ガトーショコラ
Rich Gateau Chocolate

Set Drink

Alcohol Cafe&Soft Drink

( 税込 / tax included)

AfternoonTea 予約制  ¥4,800

Galette ガレット　  ¥1,400~

Crepe クレープ　  ¥1,500~

Afternoon tea with a menu that changes with the seasons, using seasonal fruits and ingredients.
Enjoy aromatic Kobe black tea and Germany's historic Ronnefeld black tea.
By advance reservation only.

( 税込 /tax included)

旬のフルーツや食材を使用した、季節ごとにメニューを変えるアフタヌーンティー。

香り高い神戸紅茶やドイツの歴史あるロンネフェルト紅茶もお楽しみください。

♦：ノンカフェイン Non Caffeine

ガレット、

クレープメニューは

別紙をご覧ください。

/ 14:00-17:00
 (Food L.O. 16:00)

￥1,500

￥1,200

￥4,000

￥1,300~

￥1,300~

▼カフェ/ Cafe

コーヒー（ホット/アイス）
Coffee (hot/cold)

ブラックティー（ホット/アイス）
Black Tea (hot/cold)

▼ソフトドリンク/ SOFTDRINK

オレンジジュース
Orange juice 

烏龍茶
Oolong tea

CRAFT CIDER‐シードル‐

ヴァル ド ランス クリュ ブルトン Craft cider(sweet)
甘口ALC 2%（フランス・ブルターニュ産） ￥800

ヴァル ド ランス オーガニックCraft cider(medium-dry)

中辛口ALC 4%（フランス・ブルターニュ産) ￥800

ヴァル ド ランス クリュ ブルトンCraft cider(dryness)

辛口ALC 5%（フランス・ブルターニュ産） ￥800

WINE‐ワイン‐

グラススパークリングワイン Glass sparkling wine ￥800

グラスワイン（白／赤） Glass wine(red / white)   ￥800

BEER‐ビール‐

アサヒビール Asahi Breweries  ￥700

ギネス エキストラ スタウトGuinness Extrastout   ￥800

オールフリー Non-alcoholic beer  ￥600

TEA‐ティー‐

ブラックティー Black Tea  ￥600

アイスティー ICE Tea   ￥600

KOBE TEA‐神戸紅茶‐

イングリッシュブレックファースト ￥800

English Breakfast

クイーンズハイランド   ￥800

Queens Highland

ロンドンブレックファースト  ￥800

London Breakfast

オレンジアールグレイ   ￥800

Orange Earlgrey

テイスターブレンド   ￥800

Taster blend 

アールグレイ   ￥800

Earlgrey

ロイヤルブレンド   ￥800

Royal blend 

SOFTDRINK‐ソフトドリンク‐

コーヒー HOT Coffee   ￥600

アイスコーヒー ICE Coffee  ￥600

エスプレッソ Espresso  ￥550

カフェラッテ HOT Cafe latte  ￥650

アイスカフェラッテ ICE Cafe latte ￥650

カプチーノ Cappuccino  ￥650

キャラメルマキアート Caramel maciato ￥750

アイスキャラメルマキアートICE Caramelmaciato￥750

SOFTDRINK‐ソフトドリンク‐

オレンジジュース Orange juice ￥650

クランベリージュース Cranberry juice ￥650

コカ・コーラ Coca-Cola  ￥600

ジンジャーエール Ginger ale  ￥600

烏龍茶 Oolong tea   ￥600

アップルタイザー Apple Tizer  ￥650

※土日祝ガレット・クレープともに￥1,400～でございます。

バスクチーズケーキ
Basque cheesecake

濃厚でクリーミー、それでいて香ばしい
カラメルの風味が楽しめる究極のスイーツ。
バスク地方からインスピレーションを受けたこのチーズケーキは
外はしっかりと焼き上げ、中はとろけるような食感が特徴です。
一口ごとに広がる贅沢な味わいをぜひお試しください。

"Rich, creamy, and infused with the delightful aroma of caramelized
 goodness—this is the ultimate dessert experience.
 Inspired by the Basque region, this cheesecake features a perfectly baked 
exterior and a melt-in-your-mouth interior. 

【スイーツ】

・柚子と紅茶のサブレ
・ピスタチオバスクチーズケーキ
・フランボワーズロールケーキ
・苺のクリームサンド
・木苺タルト（正木）
・スコーン
・バームクーヘン
・フィナンシェ ミニョン
・マカロンフランボワ（ブリーズドール）
・苺のモンブラン
・苺ジャム
・マスカルポーネクリーム
・木苺とバニラのクレープ

【セイボリー】

・トピナンブールのポタージュ
・鴨と小カブのキッシュ
・トマトモッツアレラアランチーニ
・冬野菜のボルシチ

■神戸紅茶シリーズ
・イングリッシュブレックファースト
・ロイヤルブレンド
・クィーンズハイランド
・アールグレイ
・ロンドンブレックファースト
・テイスターズブレンド
・オレンジアールグレイ

滑らかなマスカルポーネチーズとほろ苦いエスプレッソが織りなす
イタリアの伝統的なデザート ティラミス。
ふわふわのスポンジとココアパウダーの絶妙なバランスが
まるで口の中で溶けるような感覚を生み出します。

Smooth mascarpone cheese and the bold flavor of espresso come together
 in the traditional Italian dessert, Tiramisu. 
The delicate balance of fluffy sponge cake and rich cocoa powder
 creates a melt-in-your-mouth sensation.

バスクチーズケーキ
Basque cheesecake

ティラミス
Tiramisu
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