
WEEKEND LUNCH MENU 2024

A la carte
Salad クラシックシーザーサラダ 1,400
 Classic caesar salad

Pasta Lunch 厳選兵庫野菜を使用したおススメパスタ 1,500
 Pasta made with select vegetables from Hyogo

Seafood Lunch 本日のお魚料理 1,800
 ソースマントヴァーナ（魚のポワレ）
 Today's Fish Dish : Sauce Mantovana (Poiled Fish)

Meat Lunch スペイン産栗豚のポルケッタ 1,800
 夏野菜のカポナータ
 Spanish Chestnut Pork Porchetta with Summer Vegetable Caponata

 イベリコ豚肉のコトレッタ　ジャポネソース 2,400
 Iberican Pork Cotoletta served with Japone sauce

Dessert 本日のデザート 500
 Today's dessert

Kids Menu
お子様ランチ（ワンソフトドリンク付き） 1,800
Kids' lunch (comes with one soft drink)

お子様ナポリタンパスタ 800
Kids' Napolitan pasta

フライドポテト  500
French fries

Drink
Alcohol
生ビール  800
Draft beer

イネディット（スペインビール） 1,000
Inedit

クルスカンポ（スペインビール） 1,000
Cruzcampo

白ワイン  800
White wine

赤ワイン  800
Red wine

スパークリングワイン  800
Sparkling wine

Non-Alcohol
ノンアルコールスパークリング 800
Non-alcoholic sparkling

オールフリー   600
All free

ノンアルコールワイン（赤・白） 700
Non-alcoholic wine

Soft drink
ジンジャーエール  600
Ginger ale 

コカ・コーラ  600
Coca cola

りんごジュース  750
Grated apple juice

白桃ジュース  750
White peach juice 

ラ・フランス  750
La france

クランベリージュース  750
Cranberry juice 

COURSE 3,300yen

Verduras 鳴門金時のポタージュ　スパイスのクランブル
 Naruto Kintoki Sweet Potato Potage with Spiced Crumble

Salmon 真鯵と秋ナス　フルーツトマトのサルサ
 Japanese Horse Mackerel and Autumn Eggplant with Sweet Tomato Salsa

Calmar 淡路麺業さんのパスタを使用した
 栗とパンチェッタのタリアテッレ
 Chestnut and Pancetta Tagliatelle made with Awaji Mengyo's Pasta

Plat Principa ※下記より一つお選びください。
 Please choose one from the following.

 スペイン産栗豚のパリージャ　シャンピニョンソース
 Spanish Chestnut Pork "Parrilla" (Grilled) with Champignon Sauce

 本日のお魚　海老とトマトのカルドソ風ソース
 Fish of the Day with Shrimp and Tomato Caldoso-style Sauce

 イベリコ豚のカツレツ” カチョポ” レモン添え（+800)
 Fried Breaded Iberian Pork Cutlet "Cachopo" with Lemon

 牛ヒレ肉のグリエ（+1,200)
 Grilled fillet steak

Pan オリジナルパン
 Original bread

Kafe コーヒーまたは紅茶
 Coffee or Tea

Pastre グリルテーブル ティラミス　氷温熟成　豆の香りと（+900)
 Grill Table Tiramisu with the aroma of ice-cold aged beans

COURSE 4,500yen

Verduras 鳴門金時のポタージュ　スパイスのクランブル
 Naruto Kintoki Sweet Potato Potage with Spiced Crumble

Salmon 真鯵と秋ナス　フルーツトマトのサルサ
 Japanese Horse Mackerel and Autumn Eggplant with Sweet Tomato Salsa

Calmar 淡路麺業さんのパスタを使用した
 栗とパンチェッタのタリアテッレ
 Chestnut and Pancetta Tagliatelle made with Awaji Mengyo's Pasta

Peacado 本日のお魚　トマトのカルドソ風ソース
 Fish of the Day with Tomato Caldoso-style Sauce

Plat Principa ※下記より一つお選びください。
 Please choose one from the following.

 スペイン産栗豚のパリージャ　シャンピニョンソース
 Spanish Chestnut Pork "Parrilla" (Grilled) with Champignon Sauce

 イベリコ豚のカツレツ” カチョポ” レモン添え（+800)
 Fried Breaded Iberian Pork Cutlet "Cachopo" with Lemon

 牛ヒレ肉のグリエ（+1,200)
 Grilled fillet steak

Pan オリジナルパン
 Original bread

Pastre グリルテーブル ティラミス　氷温熟成　豆の香りと
 Grill Table Tiramisu with the aroma of ice-cold aged beans

Kafe コーヒーまたは紅茶
 Coffee or Tea


